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Gamificacion en la ensenanza de la quimica enologica: diseno y
aplicacion de un “Wine Trivial” en Formacion Profesional
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En la Formacién Profesional, la ensenanza de la quimica enolégica debe ir mas alla Disefiar un recurso didactico gamificado para revisar contenidos
de los conceptos tedricos: es necesario conectar el conocimientio cientifico con los de transformacion enolégica con la quimica enolégica.
procesos reales que ocurren en la bodega y el laboratorio.
‘ - .
En los Ultimos afos vivimos con obstaculos como la desmotivacidn, el control del | Relacionar los conceptos trabajados en el aula con situaciones
aula tradicional y las notables lagunas de los alumnos, la motivacion o el analisis reales de bodega y laboratorio.
enolégico son algunas de las carencias a superar para ofrecer una ensehanza
quimica sélida y dtil. Favorecer la motivacion y participacion del alumnado
La gamificacion se presenta como una estrategia eficaz para aumentar la motivacion, a través del juego estructurado.
mejorar la participaciéon y consolidar aprendizajes mediante dindmicas
de juego que replican (en parte) contextos reales de la practica profesional. Consolidar conocimientos de quimica aplicada, bioquimica
(e R (% o7e 0 & = R i ) y microbiologia desde una perspectiva ladica.
. ‘ ’ & g Detectar dificultades conceptuales de forma inmediata
Formacion Quimica T Aprendizaje Entorno | : i .
= —y enolégica Gamificacion Setve profesional mediante dinamicas de juego.
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RESULTADOS OBSERVADOS CONTENIDOS REFORZADOS
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\/ CONCLUSIONES
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S ® 0 Mayor motivacion e implicaciéon del alumnado. | Fermentacion . . ., i
:.I , i 3 ‘ it o El “Wine Trivial” refuerza la comprension de la quimica
| metica iermentatava
Q e Participacién activa durante la sesién. y produccién de etanol. aplicada en el ambito de la Formacion Profesional.
m Q Debate y justificaciéon de respuestas. Analisis enolégico ) Control de pH Las preguntas contextualizadas favorecen una conexion
; Métodos analiticos 38| Equilibrio acido-base real con el entorno profesional.
Q O Deteccion inmediata de dificultades conceptuales. para el control de : ‘s’ y estabilidad del vino.

la composicion

e- & - & e Conesion entre sillanbodegiy Iabotatorio, yéalidal o El recurso es sencillo, transferible y adaptable a otros
=

modulos o ciclos formativos.

La dinamica del juego facilité la participacion y ayudoé a detectar
de forma inmediata las dificultades conceptuales, especialmente

|
|
La gamificacién puede mejorar la implicacion del alumnado |
|

en los procesos fermentativos, las correcciones enoldgicas y el Microbiologia Dioxido de azufre
control analitico. Levaduras vinicas, Formas molecular y cuando el disefno esta alineado con los objetivos educativos.
S i ~ contaminantes y ibnica, funcion
¢{Qué parametro determina ¢{Qué compuesto es el responsable control microbiolégico. antimicrobiana y |
de forma mas directa el grado @ de las propiedades antioxidantes antioxidante. (—“ R
C8 oMo oem F et y antimicrobianas del SO, libre? T Procesos oxidativos El “Wine Trivial” permite trabajar contenidos
ARgKE S Poliena S tates B 5 Oxidacién de compuestos cientificos de manera activa, motivadora y
b) pH b) Acido tartarico : fendlicos y control : ;
c) Contenido en antocianos ¢) Diéxido de azufre del oxigeno. v conectada con la realidad prof esional. |
d) °Brix d) Glicerol ’1' L O, & , , >,
- 7 RE || .
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Una propuesta sencilla y transferible para ensefiar quimica enologica desde la gamificacion. (~

@ DISENO DEL WINE TRIVIAL S S /- DINAMICA DE JUEGO N\ —— @ APLICACION EN EL AULA )

Wine Trivial adapta un juego de preguntas y respuestas al contexto
vitivinicola para el repaso y la consolidaciéon de contenidos
cientifico-técnicos relacionados con la quimica enolégica.

: Analisis enolégico q Vinificaciones pl@ Procesos bioquimicos g
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Preparacion del material Repaso activo

Tablero, tarjetas de preguntas, de contenidos |

fichas, quesitos y dado. < Permite consolidar conceptos | |

clave de quimica enologica
de forma participativa.

Formacion de equipos =
Se organizan los grupos y / ="

: -
se eligen las fichas. .

Aprendizaje

Azlcares 2
cooper ativo

| ;'i l ,- ;¢‘/P<‘

Acido malico
Etanol + C02] ¢

e®o
g
Fomenta la comunicacion,

la escucha activa y el

trabajo en equipo. |
=

Se lee la pregunta, se elige la opcion
y se entrega la respuesta.

Relacion con situaciones
reales de bodega
y laboratorio

Debate y justificacion

El equipo explica y justifica
su respuesta con argumentos
cientifico-técnicos.

[Acido Iéctico]
Las preguntas se basan en

problemas técnicos y analisis

habituales del entorno

profesional.

clave (pH, acidez, AT, IPT...). - 2 e o "
P ) * Fermentacién alcohdlica y malolictica. | ¢ Rutas metabdlicas enolégicas.

» Métodos analiticos y titulacion.
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€) Lectura de tarjetas y respuesta S8
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» Control de proceso y variables criticas | |  Interacciones y factores que Esta actividad gamificada ha permitido recuperar conocimientos previos,

|
¢ Parametros fisico-quimicos e Transformacion del mosto en vino. * Microorganismos y su actividad.
|
{ Avance y consecucion de quesitos

¢ Control y toma de decisiones (T, aztcares, acidez, SO,...). determinan el resultado. Si la respuesta es correcta, el equipo justificar respuestas, debatir con los comparieros y conectar los conceptos
basada en datos. | avanza y obtiene el quesito del color vistos en clase con problemas técnicos reales que se encontraran en su
correspondiente. futuro entorno profesional.
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Recurso gamificado repaso activo quimica aplicada aprendizaje cooperativo ( *2)
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